
Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

1.	� PORTION OLIVEN 6 UND PEPERONI 2	 6,00

2.	� GEFÜLLTE WEINBLÄTTER	 8,00 
mit Zaziki

3.	 SCHAFSKÄSE AUS DEM BACKOFEN 2	 10,50 
	 mit Zwiebeln, Peperoni  und Tomaten

4.	 GEGRILLTE PEPERONI 1, g	 10,50 
	 mit Spezial-Knoblauchsauce

5.	� PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE	 11,00 
Parmaschinken, Honigmelone

6.	� �PANIERTE AUBERGINEN g	 10,50 
mit Zaziki

7.	 �PANIERTE ZUCCHINI g	 10,50 
mit Zaziki

Vorspeisen

	 TOMATENSUPPE 4
8.	� klassisch	 6,00
9.	� mit Nudeln	 6,50
11.	� mit Gemüse (Minestrone)	 6,50
12.	� mit Tortellini (in Brodo)	 6,50

10.	� ZWIEBELSUPPE	 6,50

Suppen

170.	� GEMÜSE	 4,00

171.	� SPÄTZLE MIT SAUCE	 4,00

172.	� POMMES FRITES	 4,00

Beilagen

Pizzabrot
29.	� FRESCO a1, g�  

mit frischen Tomaten und Hirtenkäse

30.	� CLASSICO a1 
ohne Käse

31.	� FORMAGGIO a1, c, g 
mit Käse überbacken

32.	� AGLIO a1 
mit Knoblauch und Tomaten
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Innenteil (gerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)           
         
        Rillung

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  

216 mm

210 mm

25 mm



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Insalata mit Hausdressing

219.	� BEILAGENSALAT 4, g	 5,00 
kleiner gemischter Salat

220.	� INSALATA VERDE 4, g	 7,00 
grüner Salat

	 GEMISCHTER SALAT 4, g 
221.	� klassisch	 8,00
226.	� mit Hirtenkäse	 11,00
227.	� mit Mozzarella	 11,00
230.	� mit Mozzarella und Hirtenkäse	 12,00
235.	� mit Putenstreifen	 14,50

	 TOMATENSALAT 4, g 
222.	� mit oder ohne Zwiebeln	 8,00
223.	� mit Gurken	 8,00
225.	� mit Mozzarella	 11,00

224.	� ITALIA SALAT 1, 2, 3, 4, c, g	 12,00 
gemischter Salat mit Käse, Formfleischvorderschinken, Ei

228.	� NIZZA SALAT 1, 2, 3, 4, 6, c, d, g	 13,00 
mit Käse, Formfleischvorderschinken, Ei, Thunfisch, Oliven

229.	� PISA SALAT 1, 2, 3, 4, 6, d, g	 13,00 
mit Käse, Formfleischvorderschinken, Thunfisch, Sardellen,  
Oliven und milden Peperoni

231.	� SCAMPI SALAT 1, 2, 3, 4, b, c, g	 13,00 
gemischter Salat mit Käse, Formfleischvorderschinken,  
Ei und Krabben

232.	� BAUERNSALAT 2, 4, 6, g	 13,00 
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Hirtenkäse,  
Peperoni, Oliven

233.	� CAPRI SALAT 4, b, d, g, n	 14,50 
grüner Salat mit Meeresfrüchten

234.	� PRIMAVERA-SALAT 1, 2, 3, 4, b, c, d, g, n	 17,00 
gemischter Salat mit Käse, Formfleischvorderschinken,  
Hirtenkäse, Meeresfrüchten und Ei
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Innenteil (ungerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)        
         
        Rillung

25 mm

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Pizza aus dem Holzofen

33.	� MARGHERITA 1, a1, g 
Tomaten und Käse

34.	� SALAMI 1, 2, 3, a1, g  
Tomaten, Käse, Salami

35.	� PROSCIUTTO 1, 2, 3, 4, a1, g 
Tomaten, Käse, Formfleischvorderschinken

36.	� HAWAII 1, 2, 3, 4, a1, g  
Tomaten, Käse, Formfleischvorderschinken, Ananas

37.	� FUNGHI 1, a1, g  
Tomaten, Käse, Pilze

38.	� BOLOGNESE 1, a1, g, i   
Tomaten, Käse, Hackfleischsauce

39.	� CALZONE 1, 2, 3, 4, a1, g 
gefüllte Pizza mit Tomaten, Käse, Salami,  
Formfleischvorderschinken, Pilzen

40.	� SARDELLE 1, a1, d, g  
Tomaten, Käse, Sardellen

41.	� FRUTTI DI MARE 1, a1, b, d, g, n  
Tomaten, Käse, Meeresfrüchte

42.	� TONNO 1, a1, d, g  
Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebeln

43.	� 4 STAGIONI 1, 2, 3, 4, a1  
Tomaten, Käse, Salami, Formfleischvorderschinken,  
Champignons, Artischocken

44.	� SOLE 1, 2, 3, 4, a1, c, g  
Tomaten, Käse, Formfleischvorderschinken, Ei,  
Champignons, Hackfleischsauce

45.	� PROSCIUTTO E FUNGHI 1, 2, 3, 4, a1, g  
Tomaten, Käse, Champignons,  
Formfleischvorderschinken

46.	� CAPRI 1, 2, 3, 4, a1, c, g  
Tomaten, Käse, Formfleischvorderschinken, Ei

47.	� RUSTIKA 1, 2, 3, 4, a1, g  
Tomaten, Käse, Salami, Formfleischvorderschinken,  
Champignons

48.	� VEGETARIA 1, 6, a1, g 
Tomaten, Käse, Broccoli, Champignons, Paprika, Oliven

49.	� DESIDERIO 1, 2, 3, 4, a1, g 
Tomaten, Käse, Salami, Formfleischvorderschinken,  
Champignons, Paprika

50.	� CAPRICCIOSA 1, 2, 3, 4, a1, c, g 
Tomaten, Käse, Champignons, Salami, Ei,  
Formfleischvorderschinken
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Innenteil (gerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)           
         
        Rillung

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  

216 mm

210 mm

25 mm



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.
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51.	� DIAVOLO 1, 2, 3, 4, 6, a1, g 
Tomaten, Käse, Champignons, Paprika, Zwiebeln, Oliven,  
Knoblauch, Peperoni (scharf)

52.	� LUCANA 1, 2, 3, 6, a1, d, g 
Tomaten, Käse, Zwiebeln, Kapern, Paprika, Salami,  
Sardellen, Oliven

53.	� ITALIA 1, 2, 3, 4, a1, g 
Tomaten, Käse, Formfleischvorderschinken, Salami, Ananas

54.	� ALLA CHEF 1, 6, a1, g  
Tomaten, Käse, Pilze, Paprika, Artischocken, Oliven,  
Peperoni (scharf) 

55.	� SPEZIAL 1, 2, 3, 4, 6, a1, g 
Tomaten, Käse, Salami, Formfleischvorderschinken,  
Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni (scharf), Oliven

56.	� GORGONZOLA 1, a1, g 
Tomaten, Käse, Gorgonzola, Champignons

57.	� BELLA ITALIA 1, 2, 3, 4, a1, g 
Tomaten, Käse, Spargel, Zwiebeln,  
Formfleischvorderschinken, Pilze

58.	� MILANO 1, 2, 3, 4, 6, a1, g 
Tomaten, Käse, Knoblauchwurst, Oliven

59.	� KRABBEN 1, a1, b, g 
Tomaten, Käse, Spinat, Krabben, Knoblauch

60.	� SALAMI E FUNGHI 1, 2, 3, a1, g 
Tomaten, Käse, Salami, Champignons

61.	� AL FORMAGGI 1, a1, g 
Tomaten, verschiedene Käsesorten

62.	� ANDREA 1, 2, 3, 4, a1, g 
Tomaten, Käse, Salami, Formfleischvorderschinken

63.	� ATLANTIC 1, a1, d, g 
Tomaten, Käse, frischer Lachs, Broccoli

64.	� RIMINI 1, a1, g 
Tomaten, Käse, Zwiebeln, Paprika, Artischocken, Spargel

65.	� UFO 1, 2, 3, 4, a1, c, g 
Tomaten, Käse, Salami, Ei, Formfleischvorderschinken, Pilze

66.	� ALLA MIKE 1, 2, 3, a1, g 
Tomaten, Käse, Salami, Champignons, Mais, Paprika

67.	� PROSCIUTTO DI PARMA E RUCOLA 1, a1, g 
Tomaten, Käse, Parmaschinken, Rucola

68.	� �VERDURE 1, a1, g 

Tomaten, Käse, Aubergine, Zucchini, Paprika
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Innenteil (ungerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)        
         
        Rillung

25 mm

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Pasta
SPAGHETTI
96.	� ALL’ARRABBIATA 6, a1, c	 13,00 

mit frischen Tomaten, Peperoni (scharf), Knoblauch, Oliven

97.	� AGLIO E OLIO 6, a1, c	 12,00 
mit Knoblauchöl, Oliven, Peperoni (scharf)

99.	� GRANCHI a1, b, c	 13,50 
mit Krabben, Tomatensauce und Knoblauch

l00.	� NAPOLI a1, c	 12,50 
mit Tomatensauce

101.	� BOLOGNESE a1, c	 13,50 
mit Hackfleischsauce

102.	� CARBONARA 2, 3, 4, a1, c, g	 13,50 
mit Formfleischvorderschinken, Sahne, Ei

103.	� VONGOLE n 	 13,50 
mit Muscheln, Tomatensauce, Knoblauch

104.	� PESCATORE a1, b, c, d, n 	 13,50 
mit Meeresfrüchten, Tomatensauce, Knoblauch

105.	� SICILIANA 3, 6, d	 13,50 
mit scharfer Tomatensauce, Olivenöl, Oliven, Sardellen, Kapern

106.	� GORGONZOLA a1, c, g	 13,50 
mit Gorgonzola, Sahne

107.	� ALLA CHEF 1, 2, a1, c, d, g	 13,50 
mit Sahne, Tomatensauce, Knoblauch und eingelegter Lachs

108.	� AL PESTO g	 13,50 
mit Basilikum, Sahnesauce

807.	� MILANO a1, c, g	 13,50 
in Tomaten-Sahne-Sauce

RIGATONI
98.	 �VEGETARIA a1, c	 13,50 

mit Tomaten, Broccoli, Spinat, Pilze, Zwiebeln

109.	� NAPOLI a1, c	 12,50 
mit Tomatensauce

110.	 �BOLOGNESE a1, c, i	 13,50 
mit Hackfleischsauce

111.	 �AL FORMAGGI a1, c, g 	 13,50 
mit verschiedenen Käsesorten, Sahne

112.	� SALTATI 2, 3, 4, a1, c	 13,50 
mit Champignons, Formfleischvorderschinken, Tomatensauce

113.	� BROCCOLI a1, c	 13,50 
mit Broccoli, Knoblauch, Tomatensauce
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Innenteil (gerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)           
         
        Rillung

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  

216 mm

210 mm

25 mm



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

TAGLIATELLE
115.	� BOLOGNESE a1, c, i, n	 13,50 

grüne Nudeln mit Hackfleischsauce

116.	� BELLA ITALIA 3, a1, c, g, i, n	 13,50 
grüne Nudeln mit Tomaten, Hackfleischsauce, Erbsen, Champignons, Sahne

803.	� SALMONE a1, c, d, g, n	 15,50 
grüne Nudeln mit frischem Lachs und Knoblauch

806.	 �FINFERLI a1, c, g, n	 14,50 
grüne Nudeln mit Pfifferlingen in Tomaten-Sahne-Sauce, Knoblauch

TORTELLINI
117.	� ALLA PANNA 2, 3, 4, a1, c, g	 13,50 

mit Sahnesauce und Formfleischvorderschinken

118.	� CARBONARA 2, 3, 4, a1, c, g	 13,50 
mit Formfleischvorderschinken, Ei, Sahne

119.	� BOLOGNESE a1, c, i	 13,50 
mit Hackfleischsauce

120.	� POMODORO a1, c	 12,50 
mit Tomatensauce

121.	� PRIMAVERA 3, a1, c, g, i	 13,50 
mit Tomaten, Hackfleisch, Champignons, Erbsen und Sahnesauce

GNOCCHI
804.	 �GORGONZOLA a1, c, g	 14,50 

mit würzigem Blauschimmelkäse, Sahne

805.	 �ALLA PANNA a1, c, g	 14,50 
mit Spinat-Sahnesauce 

FARFALLE
123.	� BELLA ITALIA 1, 4, b, g	 13,50 

mit Krebsfleisch, Tomaten-Sahne-Sauce, Knoblauch 

140.	� NAPOLI a1, c	 12,50 
mit Tomatensauce

141.	� BOLOGNESE a1, c	 13,50 
mit Hackfleischsauce

TRIS DI PASTA
114.	� ALLA PANNA 2, 3, 4, a1, c, g, n	 13,50 

verschiedene Nudelgerichte  
mit Formfleischvorderschinken und Sahnesauce
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Innenteil (ungerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)        
         
        Rillung

25 mm

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Pasta

800.	� COZZE POMODORO a1, n	 16,00 
Muscheln in Tomatensauce mit Pizzabrot

801.	� COZZE VINO a1, n	 16,00 
Muscheln in Weißweinsauce mit Pizzabrot

802.	� COZZE SPAGHETTI a1, c, n	 18,00 
Muscheln mit Spaghetti in Tomatensauce

Muscheln (je nach Saison)

180.	� CALAMARI FRITTI 1, 3, 4, n	 16,00 
gebackene Tintenfischringe mit Knoblauchsauce und grünem Beilagensalat

181.	� SCAMPI FRITTI 4, b	 18,00 
gebackene Garnelen mit grünem Beilagensalat

182.	 �GAMBERONI 4, b	 24,00 
gebackene Hummerkrabben, nach Wunsch an Knoblauch- oder Tomatensauce,  
mit Broccoli-Farfalle und grünem Beilagensalat

Fischgerichte

AL FORNO (AUS DEM BACKOFEN)

124.	� SPAGHETTI AL FORNO 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i	 14,50 
mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch, Formfleischvorderschinken und Käse überbacken

125.	� LASAGNE 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i	 14,50 
Eierteigblätter mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch, Formfleischvorderschinken,  
und Käse überbacken

126.	� TRIS DI PASTA AL FORNO 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i, n	 14,50 
Farfalle, Tagliatelle, Spaghetti mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch,  
Formfleischvorderschinken und Käse überbacken

127.	� COMBINAZIONE 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i	 14,50 
Rigatoni, Lasagne, Tortellini mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch,  
Formfleischvorderschinken und Käse überbacken

128.	 �TORTELLINI AL FORNO 1, a1, c, g, i	 14,50 
mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch und Käse überbacken

129.	�� RIGATONI AL FORNO 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i	 14,50 
mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch, Formfleischvorderschinken und Käse überbacken

130.	� FARFALLE AL FORNO 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i	 14,50 
mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch, Formfleischvorderschinken,  
Champignons, Erbsen und Käse überbacken

131.	� TAGLIATELLE AL FORNO 1, 2, 3, 4, a1, c, g, i, n	 14,50 
grüne Nudeln mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch, Formfleischvorderschinken,  
Champignons, Erbsen und Käse überbacken

132.	 �GNOCCHI AL FORNO a1, c, g, i	 15,00 
mit Tomaten, Sahne, Hackfleisch und Käse überbacken
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Innenteil (gerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 
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Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm
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         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
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        Rillung
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25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
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Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

SCHWEIN
150.	� SCHWEINESCHNITZEL 4	 18,90 

natur mit Pommes frites und Salat

151.	� JÄGERSCHNITZEL 4	 19,90 
Schweineschnitzel mit Champignons in Bratensauce, Pommes frites und Salat

152.	� MILANESE IMPANADA 4, a1, c, g	 19,90 
Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites und Salat

153.	� PICATA MILANESE 1, 4, a1, c, g	 22,90 
Schweineschnitzel mit Tomatensauce und Käse überbacken,  
dazu Pommes frites und Salat

154.	� FLEISCHSPIESSE MIT GEMÜSE	 20,90 
zwei Stück, zart gegrillt mit Pommes frites und Salat

RIND
	 RUMPSTEAK 4, g

155.	 �mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salat 	 25,90
158.	 �mit gebratenen Zwiebeln, Pommes frites und Salat 	 26,90

156.	 �BISTECCA ALLA CIPOLLE 4	 27,90 
Rumpsteak nach italienischer Art mit Paprika, Zwiebeln, Pommes frites und Salat

KALB
161.	 �SCALOPPINA ALLA GORGONZOLA 4, g	 24,90 

Kalbsschnitzel mit Gorgonzolasauce, Pommes frites und Salat

162.	 �DOLUCA-TELLER 4	 24,90 
Kalbsschnitzel mit Weißweinsauce, Pommes frites und Salat

PUTE
159.	 �PUTENSCHNITZEL 4, a1, c, g	 20,90 

paniert mit Spätzle, Bratensauce und Salat

160.	 �PUTEN PICATA 4, a1, c, g	 23,90 
Putenschnitzel mit Spaghetti und Salat

MILANO-TELLER
157.	 �RUMPSTEAK, SPIESS & SCHWEINESTEAK 4	 28,90 

mit Pommes frites und Salat

Fleischgerichte
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Innenteil (ungerade)

 RestlicheTexte und Grafiken mit einem Mindestabstand von 5 mm vom 
Papierrand platzieren! Bilder über den zu bedruckenden Bereich 
hinausziehen. 

Dateibreite: 210 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe
                    links und rechts  = 216 mm

Dateihöhe:  297 + 3 mm zuzüglich Beschnittzugabe 
                    oben und unten = 303 mm

        3 mm Beschnitt 
         Dieser Papierrand wird nach dem Druck beschnitten 
        
        Rand für anschnittgefährdete Elemente (z.B. Text)        
         
        Rillung

25 mm

Beim Innenteil muss darauf geachtet werden, dass bei den ungeraden
Seiten links und dementsprechend bei den geraden Seiten rechts
genügend Platz frei gelassen wird, da der Steg und Falz alleine schon
25 mm einnehmen. Um vollständige Lesbarkeit garantieren zu können,
sollten der Text und wichtige Grafiken mit mind. 30 mm Abstand platziert werden.  



Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Für die Kleinen
200.	� SPAGHETTI ASTERIX a1, c, i	 9,00 

Kinderportion Spaghetti mit Bolognese

201.	� SPAGHETTI MICKEY MOUSE a1, c	 8,50 
Kinderportion Spaghetti mit Tomatensauce

202.	� PIATTO BRIGANTE	 11,00 
1 Fleischspieß mit Pommes frites

203.	� COTOLETTA PICCOLA a1, c	 11,00 
kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites

204.	� TORTELLINI ALLA PANNA 2, 3, 4, a1, c, g	 9,00 
Kinderportion mit Sahne und Formfleischvorderschinken

205.	� FARFALLE BELLA ITALIA 1, 2, 3, 4, a1, b, c, g	 9,00 
Kinderportion mit Krebsfleisch, Tomaten und Sahnesauce, Knoblauch

206.	� SALMONE a1, c, d, g, n	 10,50 
Kinderportion grüne Nudeln mit frischem Lachs und Knoblauch 

172.	 �POMMES FRITES	 4,00

Desserts
	 GEMISCHTES EIS 1, g 
	 Vanille, Schokolade, Haselnuss, Erdbeere, Zitrone oder Stracciatella
239.	� 3 Kugeln Ihrer Wahl	 6,00
240.	 3 Kugeln �Ihrer Wahl mit Sahne	 7,00

241.	� AMARETTO-BECHER 1, g	 8,00 
3 Kugeln gemischtes Eis mit Armaretto-Likör, Amarettini und Sahne

242.	� AMARENA-BECHER 1, g	 8,00 
3 Kugeln gemischtes Eis mit Amarena-Kirschen und Sahne

243.	� ANANAS-BECHER 1, g	 8,00 
3 Kugeln gemischtes Eis mit Ananasstücken und Sahne

244.	� HEISSER MILANO 1, g	 9,00 
3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne

245.	� TIRAMISU 10, g	 6,00 
italienische Dessertspezialität

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE 
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmittel  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt  
6 geschwärzt  7 gewachst  8 mit Süßungsmittel  9 mit Phosphat  10 koffeinhaltig  11 chininhaltig

a1 glutenhaltiges Getreide (Weizen)  b Krebstiere  c Eier  d Fische  e Erdnüsse  f Sojabohnen  g Milch  h Schalenfrüchte   
i Sellerie  j Senf  k Sesamsamen  l Schwefeldioxide und Sulfite  m Lupinen  n Weichtiere
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Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

Getränke
MINERALWASSER
601.	 TEINACHER MEDIUM 	 0,25 l	 2,90

653.	 TEINACHER MEDIUM	 0,5 l	 5,00

600.	 TEINACHER MEDIUM	 0,75 l	 6,00

652.	 TEINACHER NATURELL	 0,5 l	 5,00

SOFTDRINKS
603.	 COCA-COLA 1, 10	 0,33 l	 3,50

604.	 COCA-COLA ZERO 1, 8, 10	 0,33 l	 3,50

605.	 COCA-COLA LIGHT 1, 8, 10	 0,33 l	 3,50

607.	 FANTA 1, 3	 0,33 l	 3,50

609.	 MEZZO MIX 1, 3, 10	 0,33 l	 3,50

611.	 SPRITE	 0,33 l	 3,50

612.	 BITTER LEMON 3, 11	 0,2 l	 3,00

613.	 BITTER LEMON 3,11	 0,4 l	 4,50

655.	 EISTEE PFIRSICH	 0,33 l	 3,90

656.	 EISTEE ZITRONE	 0,33 l	 3,90

657.	 EISTEE HEIDELBEERE	 0,33 l	 3,90

658.	 EISTEE WASSERMELONE	 0,33 l	 3,90

	 GENUSS LIMONADE	 0,33 l	 3,90

675.	� Zitrone		

676.	 �Orange-Mandarine

677.	� Rhabarber-Mirabelle

678.	� Johannisbeer-Holunder

679.	� Mango-Maracuja-Orange	

680.	� Limette-Minze	

SÄFTE
620.	 APFELSAFT	 0,2 l	 3,00

621.	 APFELSAFT	 0,4 l	 4,50

618.	 ORANGENSAFT	 0,2 l	 3,00

619.	 ORANGENSAFT	 0,4 l	 4,50

624.	 KIRSCHSAFT	 0,2 l	 3,00

625.	 KIRSCHSAFT	 0,4 l	 4,50

626.	 BANANENSAFT	 0,2 l	 3,00

627.	 BANANENSAFT	 0,4 l	 4,50

628.	 KIBA	 0,2 l	 3,00

629.	 KIBA	 0,4 l	 4,50

SCHORLEN
614.	 APFELSCHORLE	 0,2 l	 2,80

615.	 APFELSCHORLE	 0,4 l	 4,00

616.	 ORANGENSCHORLE	 0,2 l	 2,80

617.	 ORANGENSCHORLE	 0,4 l	 4,00

630.	 KIRSCHSCHORLE	 0,2 l	 2,80

631.	 KIRSCHSCHORLE	 0,4 l	 4,00

632.	 BANANENSCHORLE	 0,2 l	 2,80

633.	 BANANENSCHORLE	 0,4 l	 4,00

668.	 JOHANNISBEERSCHORLE	 0,2 l	 2,80

669.	 JOHANNISBEERSCHORLE	 0,4 l	 4,00

WEISSWEINE
551.	 FRASCATI trocken 	 0,25 l	 5,00

581.	 FRASCATI trocken 	 0,7 l	 14,00

552.	 FRIZZANTINO süß 	 0,25 l	 5,00

553.	 ORVIETO herb	 0,25 l	 5,00

584.	 ORVIETO herb 	 0,7 l	 14,00

554.	 PINOT GRIGIO herb 	 0,25 l	 5,00

583.	 PINOT GRIGIO herb 	 0,7 l	 14,00

555.	 SOAVE mild 	 0,25 l	 5,00

582.	 SOAVE mild 	 0,7 l	 14,00

568.	 KAYB. RIESLING halbtr., QbA. 	 0,25 l	 5,00

569.	 STIFTSB. RIESLING tr., QbA. 	 0,25 l	 5,00

585.	 VINUM RIESLING herb, QbA. 	 0,7 l	 14,00

567.	 WEINSCHORLE 	 0,25 l	 4,50

ROTWEINE
549.	 ROSATO mild	 0,25 l	 5,00

557.	 LAMBRUSCO süß	  0,25 l	 5,00

586.	 LAMBRUSCO süß	 0,7 l	 14,00

558.	 BARBERA trocken	 0,25 l	 5,00

588.	 BARBERA trocken	 0,7 l	 14,00

559.	 CHIANTI mild	 0,25 l	 5,00

591.	 CHIANTI mild	 0,7 l	 14,00

560.	 VALPOLICELLA mild	 0,25 l	 5,00

587.	 VALPOLICELLA mild	 0,7 l	 14,00

561.	 BARDOLINO mild	 0,25 l	 5,00

589.	 BARDOLINO mild	 0,7 l	 14,00
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Preise in Euro; inkl. gesetzl. MwSt.

ZUSATZSTOFFE
1 mit Farbstoff  2 mit Konservierungsstoff  3 mit Antioxidationsmittel  4 mit Geschmacksverstärker  5 geschwefelt  
6 geschwärzt  7 gewachst  8 mit Süßungsmittel  9 mit Phosphat  10 koffeinhaltig  11 chininhaltig

562.	 MONTEPULCIANO trocken	 0,25 l	 5,00

590.	 MONTEPULCIANO trocken	 0,7 l	 14,00

563.	 KAYB. TROLLINGER halbtr., QbA.	 0,25 l	 5,00

564.	 KAYB. TROLLINGER m. Lemb., QbA.	 0,25 l	 5,00 

565.	 STAUFENBERG LEMB. tr., QbA.	 0,25 l	 5,00

566.	 TROLEDO Cuvée	 0,25 l	 5,00

592.	 STIFTSBERG LEMBERG tr., QbA.	 0,7 l	 14,00

593.	 SAMTROT mild, QbA.	 0,7 l	 14,00

WEISSHERBST
550.	 SCHWARZRIESLING mild, QbA.	 0,25 l	 5,00

594.	 BALANCE TROLLINGER tr., QbA.	 0,7 l	 14,00

SEKT
499.	 CUVÉE	 0,1 l	 3,50

500.	 PROSECCO Piccolo	 0,2 l	 6,00 

BIER VOM FASS
641.	 PILS 	 0,33 l	 4,00

637.	 PILS	 0,5 l	 5,00

642.	 EXPORT	 0,4 l	 4,00

635.	 EXPORT	 0,5 l	 5,00

638.	 HEFEWEIZEN	 0,3 l	 4,00

643.	 HEFEWEIZEN	 0,5 l	 5,00

644.	 RADLER	 0,4 l	 4,00

636.	 RADLER	 0,5 l	 5,00

649.	 WEIZENRADLER	 0,5 l	 5,00

639.	 COLA-BIER 1, 10	 0,5 l	 5,00

640.	 COLA-WEIZEN 1, 10 	 0,5 l	 5,00

BIER AUS DER FLASCHE
645.	 KRISTALLWEIZEN	 0,5 l	 4,80

648.	� DUNKELWEIZEN 	 0,5 l	 4,80 

647.	� ALKOHOLFREIES BIER 	 0,33 l	 4,00

634.	� ALKOHOLFREIES HEFEWEIZEN 	 0,5 l	 4,80

HEISSGETRÄNKE
661.	� ESPRESSO 10		  2,20

673.	� ESPRESSO MACCHIATO 10, g		  3,00

662.	� TASSE KAFFEE 10 		  2,80

663.	� CAPPUCCINO mit Sahne 10, g		  3,90 

670.	� CAPPUCCINO mit Milch 10, g		  3,90

671.	� LATTE MACCHIATO 10, g		  3,90

672.	� HEISSE SCHOKOLADE g		  3,50

	� TEE		  2,50
664.	� Schwarz

665.	� Pfefferminz 

666.	� Kamille

667.	� Früchte

SPIRITUOSEN
501.	 MARTINI weiß		  3,50

502.	 MARTINI rot		  3,50

503.	 CAMPARI ORANGE 1		  4,00

504.	 CAMPARI SODA 1		  4,00

505.	 RAMAZZOTTI		  3,50

506.	 AMORE AVERNA		  2,00

507.	 SAMBUCA		  2,00

508.	 AMARETTO		  2,00

509.	 FERNET BRANCA		  2,00

510.	 GRAPPA		  3,50

511.	 JÄGERMEISTER		  2,00

512.	 WILLIAMS		  2,00

513.	 KIRSCHWASSER		  2,00

514.	 OBSTLER		  2,00

515.	 BAILEYS 1		  2,00

516.	 JACKY COLA 1, 10		  4,00

517.	 WODKA MELONE		  2,00

518.	 MALTESER		  2,00

519.	 APEROL SPRITZ		  6,00
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